常德技师学院—专业教师3

1、教师试讲教材:  餐饮服务与管理（“十二五”职业教育国家规划教材）  

2、试讲教材主编：樊平 李琦 

3、试讲教材出版社：高等教育出版社

	序号
	课       题

	1
	项目二  任务一 托盘（理论+课堂演示托盘） P30-32 

	2
	项目二  任务二 餐巾折花（理论+课堂演示折花）   

                                         P34-52

	3
	项目二  任务四 酒水服务（理论+演示服务） P66-72

	4
	项目二  任务五  中餐菜肴服务              P73

	5
	项目三  任务二  中餐午晚餐餐桌服务     P 111-116

	6
	项目四  任务一  西式烹饪的特点         P128-130

	7
	项目五  任务三  宴会厅布局设计（中西餐自选）  

                                       P175-179

	8
	项目六  任务二  中国蒸馏酒             P207-208

	9
	项目七  任务二  菜单制作               P253-254

	10
	项目九  任务一  餐饮服务质量管理       P290-297


