2016年绍兴市直中职学校专业课教师招聘专业技能测试大纲和实训指导教师招聘专业技能考试大纲

一、专业课教师技能测试大纲
（一）《职业教育研究》专业课教师技能测试大纲

一、知识要求

1.熟悉教育学原理，了解职业教育的社会背景。

2.具备一定的职业教育理论素养，有扎实的写作基本功。

二、测试时间、测试方法、测试分值和测试类型

1.根据所给材料结合实际进行写作，要求观点明确，条理清晰。时间90分钟，满分70分，题型：写作。
2.结构化面试。时间15分钟，满分30分。
（二）《烹饪》专业课教师技能测试大纲
一、说明
1．考生自备工作服、衣帽、刀具、抹布。

2．规定原料规定作品必须使用测试点统一提供的设备、原料、调料、餐具。

3．规定原料作品自选的原料、调料及盛装的餐具或器皿由考生自行准备。

4．测试场地设备及常用调味料：
（1）设备与器具：不锈钢操作台、炉灶（管道煤气）、蒸灶、炒锅、马勺、漏勺、墩头、西式炉灶（炉头）、平（坑）扒炉、焗炉、炸锅、塑料墩头、洗涤用果盘、案桌、冰箱、烤箱、平底锅、装料的小盒子等常用设备与器具。
（2）常用调料：烹调油、盐、酱油、米醋、白糖、味精、料酒、面粉、淀粉、葱、姜、蒜等。
5．考生可在中式烹调方向和西式烹调方向考题中，自选一个方向参加测试。

二、中式烹调方向测试内容

（一）规定原料规定作品

1.清炒里脊丝
（1）现场提供的里脊肉（约350克）、常用调味料。时间：20分钟；
（2）作品必须使用现场提供的直径为23cm圆盘盛装。
2.蓑衣黄瓜
（1）现场提供黄瓜2根，每根长度约10厘米、直径2～2.5厘米。时间3分钟；
（2）作品必须使用现场提供的直径23cm圆盘盛装。
3.现场抽签雕刻作品
（1）现场提供心里美萝卜原料1个。时间：5分钟；
（2）从月季花、牡丹花、大丽花、菊花、荷花五个花卉作品中抽签1个；
（3）不得使用胶水、竹签等辅助材料，作品必须使用现场提供的直径为17cm圆盘盛装。
（二）规定原料作品自选
1.热菜
（1）考生必须使用现场提供的新鲜草鱼1条（1250克～1500克），特殊调味料及辅料可自带。时间：40分钟；
（2）不得使用搅拌机等电器设备，烹调方法不限，注重实用性（食用性）、大众化，有一定创新意识；
（3）作品应满足8人食用量，如位菜需制作6份。餐具自备，但餐具和底托其直径不准超过60cm。
2.冷拼
（1）考生必须使用现场提供的原料：午餐肉1听、西火腿1块、红肠半根、鸡蛋干2块、小青瓜3根、心里美萝卜1个、长白萝卜半个、胡萝卜1个、青萝卜1个、莴笋1根、西兰花半颗，植物性原料在考场内成熟；
（2）根据花式冷拼的特色、特点要求和自己特长，制作一只能满足8人食用量的总盘或一组冷拼组合，时间：60分钟；
（3）总盘或组合冷拼中的垫底原料不能用茸，刀面（主食）原料不少于6种；
（4）餐具自备，但餐具和底托其直径不准超过60cm。
3.雕刻组合
（1）考生必须使用现场提供的心里美萝卜（直径约为10～15厘米）2个、长白萝卜（直径约为8厘米、长约为40厘米）1支、胡萝卜（直径约为3～4厘米、长约为15～20厘米）1支、502胶水、竹签若干，雕刻1款作品。时间50分钟；
（2）餐具自备，但餐具和底托其直径不准超过50cm。
三、西式烹调方向测试内容
（一）规定原料规定作品
1.制作少司一份——蛋黄酱
（1）现场提供原料：鸡蛋、芥末、白醋、李派林汁、盐、白胡椒粉、鲜柠檬汁、碎白胡椒、色拉油、红辣椒粉，时间：30分钟；
（2）作品必须使用现场提供的口径12厘米的汤盘盛装。
2.制作基础汤一份——奶油汤
（1）现场提供原料：面粉、黄油、淡牛奶、盐、淡奶油，时间：30分钟；
（2）作品必须使用现场提供的口径12厘米的汤盘盛装。
（二）规定原料作品自选
1.制作海鲜头盘（大虾）一份
（1）头盘需使用大虾和两种以上蔬菜，使用现场提供的海鲜食材（大虾4只），蔬菜等其它原料自带（不得提前加工），时间：30分钟；
（2）作品必须使用现场提供的直径30厘米的白色圆盘盛装。
2.制作主菜“煎鸡排”一份
（1）主菜使用现场提供的鸡脯肉（约200g），其它配料可以自带（不得提前加工），时间：30分钟；
（2）作品必须使用现场提供的直径30厘米的白色圆盘盛装。
3.清酥面团作品一份
（1）必须使用现场提供的雪洁粉300克、黄油300克，现场提供的鸡蛋，白糖，食盐供选用，其他辅助原料可自带，品种自定，时间：50分钟；
（2）作品应满足8人食量要求，餐具自备；
（3）现场提供烤箱，擀面杆，不得使用压面机、起酥机。
（三）《药剂》专业课教师技能测试大纲 

一、知识及能力要求 

1.掌握常用剂型的制备工艺和质量要求等基础理论、基本知识和实验技能；掌握经典剂型制备工艺和操作、仪器、注意事项和处方分析。

2.掌握常见中药饮片的名称及主要功效。

二、测试时间、测试方式、测试分值、综合计分 
1.考试分为两个部分，第一部分生药鉴定，时间40分钟；第二部分药剂学理论（闭卷），时间60分钟。 

2.第一部分和第二部分各占50分，试卷满分为100分。 

3.综合计分办法：生药学×50%+药剂学×50%≥60，即为合格。

三、试题类型包括

1.生药鉴定50分。

2.药剂学（闭卷理论）50分。

四、测试具体内容 

第一部分：生药鉴定

    每试场有25种生药饮片，要求能准确快速进行生药饮片的鉴别，并完成生药识别、和生药功效的答题，测试范围见下表。

	类别
	品种

	根及根茎类中药（74种）
	细辛、狗脊（烫）、绵马贯众、大黄（酒）、何首乌（制）、牛膝、太子参、威灵仙、川乌（制）、附子、白芍、黄连、防己、延胡索（醋）、板蓝根、甘草、黄芪、人参、西洋参、三七、白芷、当归（酒）、前胡、川芎、防风、柴胡（醋）、龙胆、紫草、丹参、黄芩、玄参、地黄、熟地黄、巴戟天、桔梗、党参、木香、白术（麸炒）、苍术（麸炒）、泽泻、半夏（姜）、石菖蒲、百部（蜜）、川贝母、郁金、天麻、虎杖、川牛膝、银柴胡、赤芍、升麻、苦参、山豆根、葛根、北沙参、天花粉、南沙参、紫菀、三棱、浙贝母、黄精（制）、玉竹（制）、天冬、麦冬、知母、山药、莪术、姜黄、远志、羌活、香附（醋）、胡黄连、茜草、续断

	皮类、茎木类中药（16种）
	苏木、钩藤、槲寄生、降香、通草、大血藤、鸡血藤、牡丹皮、厚朴（姜）、肉桂、杜仲、黄柏、白鲜皮、香加皮、地骨皮、桑白皮

	花、叶类中药（15种）
	淫羊藿、大青叶、番泻叶、枇杷叶（蜜）、紫苏叶、罗布麻叶、桑叶、辛夷、丁香、金银花、款冬花（蜜）、红花、旋覆花、菊花、蒲黄

	果实、种子类中药（40种）
	五味子、木瓜、山楂（炒）、苦杏仁（燀）、决明子、补骨脂（盐）、枳壳（麸炒）、吴茱萸、小茴香、山茱萸、连翘、枸杞子、栀子、瓜蒌、槟榔、砂仁、豆蔻、葶苈子（炒）、桃仁（燀）、乌梅、金樱子、沙苑子、枳实（麸炒）、陈皮、酸枣仁（炒）、使君子、蛇床子、菟丝子、牵牛子（炒）、夏枯草、王不留行（炒）、地肤子、化橘红、女贞子（酒）、蔓荆子、牛蒡子、草果、益智、胖大海、薏苡仁（麸炒）

	全草类中药（18种）
	麻黄、金钱草、广藿香、荆芥、车前草、薄荷、穿心莲、青蒿、石斛、紫花地丁、半枝莲、益母草、泽兰、香薷、肉苁蓉、茵陈、淡竹叶、蒲公英

	其他类中药（11种）
	茯苓、猪苓、灵芝、海藻、乳香（醋）、没药（醋）、血竭、青黛、五倍子、海金沙、冰片

	动物药类（20种）
	石决明、珍珠、全蝎、土鳖虫、蛤蚧、金钱白花蛇、蕲蛇、乌梢蛇、鹿茸、羚羊角、地龙、水蛭、牡蛎、僵蚕（麸炒）、龟甲（醋）、鳖甲（醋）、海马、海螵蛸、蜈蚣、桑螵蛸

	矿物药类

（6种）
	自然铜（煅）、滑石、石膏（煅）、赭石（煅）、芒硝、炉甘石（煅）


第二部分：药剂学

1.液体制剂：  
溶液剂：复方溶液剂的制备方法、基本操作和注意事项。 

混悬剂：亲水性药物与疏水性药物在制备混悬液时的区别。 

乳剂：制备原理，影响乳剂稳定性的因素；干胶法制备注意事项。 

2.片剂： 

湿法制粒的操作流程及注意事项；压片过程的三要素；处方分析（不稳定药物制备的片剂）。 

3.软膏剂： 

不同类型、不同基质软膏剂的制法、操作要点及药物加入基质的注意事项；常用添加剂；处方分析。 

4.栓剂： 

热熔法制备栓剂的注意事项；融变时限的测定。 

5.浸出技术与中药制剂： 

中药制剂中经典的炮制方法，如“水飞法”的操作过程。

五、免试条件及工具准备： 

1.如具有人社局或国家技能鉴定中心颁发的中药调剂员或中药固体制剂高级工及以上资格证者可免第一部分生药鉴定考试，成绩为满分。第二部分药剂学仍需要参加考试。

2.考生自备笔；草稿纸由考场提供。
（四）《电气技术》专业课教师技能测试大纲
一、知识要求

机床电路检修及PLC程序设计过程中的相关知识，包括以下两个方面：

1.常用电力拖动与机床电路的原理及相关线路故障分析；

2.三菱FX系列PLC原理及应用设计；

二、测试时间、测试方式、测试分值和试题类型

1.测试时间：120分钟。
2.测试方式：理论考试。
3.试卷分值：100分，其中常用电力拖动与机床电路的原理及相关线路故障分析约占50%，三菱FX系列PLC原理及应用设计约占50%。
4.试题类型：判断、选择、填空、简答、电路图绘制、分析与设计等。
三、测试范围
1.常用电力拖动与机床电路的原理及相关线路故障分析：
（1）三相异步电动机单向、双向运行控制电路；

（2）三相异步电动机顺序控制电路；

（3）三相异步电动机降压启动控制电路；

（4）三相异步电动机调速控制电路；

（5）三相异步电动机制动控制电路；

（6）T68型卧式镗床控制电路；

（7）X62W型万能铣床控制电路；

（8）Z3040型摇臂钻床控制电路；

（9）15/3T桥式起重机控制电路。

2.三菱FX系列PLC原理及应用设计

（1）FX系列PLC的工作原理；

（2）FX系列PLC基本逻辑指令及其应用；

（3）FX系列PLC部分功能指令及其应用（功能指令的具体范围：CJ、CMP、ZCP、MOV、BMOV、ZRST、SFTR、SFTL、WSFR、WSFL、ALT、INC、DEC、ADD、SUB、MUL以及触点比较指令）。

四、测试工具
黑色的钢笔（或签字笔）、绘图工具由考生自行准备。

5、 免试。

    具有人社局颁发的维修电工高级工及以上资格证书者可免专业技能测试，成绩为合格。
（五）《物联网》专业课教师技能测试大纲
一、知识要求

要求具备相关物联网技术知识，包括电路原理、传感器技术、无线传感网络、射频技术（RFID）、计算机网络、C语言程序设计、面向对象程序设计（C#或java）、Android编程技术、数据库等。

二、测试时间、测试方式、测试分值和试题类型
1.测试时间：90分钟。
2.测试方式：理论考试。
3.试卷分值：100分。
4.试题类型：判断、选择、填空、程序设计。
三、测试范围
1.电类知识

（1）掌握基本电路工作原理；

（2）掌握常用传感器的使用方法；

（3）了解无线传感网络的配置应用（重点了解Zigbee技术）；

（4）了解射频技术在物联网中的应用。

2.计算机类知识

（1）C语言程序设计、基本算法的使用；

（2）在VS2012集成开发环境下编写Winform程序或者WPF程序，ASP.NET；

（3）在eclipse集成开发环境编写Java程序和Android程序；

（4）会用SQL语句对数据库进行操作；

（5）会进行计算机网络配置。

四、测试工具
黑色的钢笔（或签字笔）。
（六）《轨道交通》专业教师技能测试大纲
一、知识要求

城市轨道交通系统和通信、信号等相关的知识内容。

二、测试时间、测试方式、测试分值和试题类型

1.测试时间：90分钟。
2.测试方式：理论考试。
3.试卷分值：100分。
4.试题类型：判断、选择、填空、简答、分析等
三、测试具体范围
1.城市轨道交通概论；

2.城市轨道交通车辆总体；

3.牵引与传动；

4.列车运行控制系统；

5.城市轨道交通系统构成；

6.城市轨道交通线网规划；

7.行车组织规则；

8.城市轨道交通运营管理办法；

9.城市轨道交通规划与设计；

10.车体结构及车辆装备等。

四、测试工具（由考生自行准备）

黑色的钢笔（或签字笔）、绘图工具由考生自行准备。

（七）《建筑施工》专业课教师技能测试大纲

一、知识要求

建筑施工专业技能测试重点考察考生对建筑施工图的识图、绘图、设计能力，工程量计算、施工现场管理、施工方案设计等能力。
二、测试时间、测试方式、测试分值
（一）测试时间为120分钟；

（二）测试方式为实际工程案例分析；

（三）试卷满分为100分；

（四）试题类型包括计算题、分析题、设计题。
三、试题类型
建筑工程工程量计算、工程计价、定额人材机分析、施工专项方案。
四、测试内容
（一）计算题。按要求完成某一分项工程的工程量计算。

（二）分析题。按要求完成某一分项工程施工所需的资源分析。

（三）设计题。根据资源分析，初步完成某一分项工程的施工初步方案设计。

五、工具准备
考生自带：签字笔、计算器、以及考试认为需要的建筑书籍（电子设备除外）。
六、评分标准

分数分配：见试卷。
偏差率设置：工程量偏差在5%以内视为正确。
七、其他说明
本次考试涉及到的试卷、草稿纸、《定额》等工具书均由考场提供。

二、实训指导教师招聘专业技能考试大纲
（一）《建筑装饰》实训指导教师技能考试大纲 

一、知识、能力要求 
室内设计的相关知识和技能，包括以下两个方面： 

1.掌握建筑装饰的基础知识，制图规范、装饰材料、装饰构造，具有一定的艺术修养，熟悉CAD、sketchup、3DMAX、phtoshop等相关软件，能应用于室内装修设计，并有一定的预算能力。

2.了解装饰工程的一般流程，装饰工程的国家标准，具有管理室内装修工程的能力，能独立完成室内装修中木作、泥作、涂装、裱装等工作  

二、考试内容 
（一）室内设计 

提供建筑平面图，进行室内装饰设计（平、立、顶设计图、效果图），时间：180分钟。 

（二）工程施工 

提供装饰原材料，辅料，工具，进行装饰施工（木作、泥作、涂装、裱装）， 时间180分钟

五、考试时间 
   上午8:30－11：30测试理论。 

下午1：30－4：30测试施工能力。

六、分值设置
设计能力50%、施工能力50% 

（二）《计算机及网络维护》实训指导教师技能考试大纲

一、知识要求

掌握计算机单机及外设安装维护的相关知识与技能，掌握计算机网络安装维护的相关知识和技能，掌握计算机常用工具软件的安装与使用，掌握信息网络布线的综合技能。
二、考试时间、考试方法、考试分值和考试类型

1.理论考

时间30分钟，满分25分，题型：单选、多选、判断

2.操作题

时间150分钟，满分75分

考试形式：操作考，上机考

三、考试范围

1.操作系统的安装与配置；

2.工具软件的安装与使用；

3.服务器系统的安装、配置与管理；

3.计算机、外设、网络硬件的拆装与配置；

4.网络设备的配置与管理；

5.信息网络布线。

四、考试工具（由考生自行准备）

1.相关证件：身份证、准考证。
2.答题工具：黑色的钢笔（或签字笔）。
五、考试环境

台式电脑、笔记本、交换机、路由器、防火墙等硬件的安装与使用；vmware workstation虚拟机的安装与使用；packet tracer网络模拟器的安装与使用；信息网络布线工具的使用。
（三）《数控》实训指导教师技能考试大纲
（考生可从数控铣或数控车二个方向中选择一项参加考试）

数控铣方向大纲

一、能力要求

能熟练的操作数控加工设备(铣床)及CAXA软件、Mastercam软件的使用；考察零件产品加工的质量、效率、成本、安全和环保意识；加工产品过程中的识图、编程能力及运用专业知识处理问题的综合能力；产品加工中的创新能力等方面的测试。
二、考试时间、考试方式、考试分值：

1.考试时间为240分钟；
2.考试方式为数控实践操作；
3.试卷满分为100分。

三、实践考试题目类型、材料、设备及工量具：

1.世界技能大赛方向；
2.考试零件的材料：铝合金（现场准备）；
3.考试设备：电脑（配置CAXA软件、Mastercam）、数控铣床（现场准备）；
4.工量具准备：考试现场准备工具、刀具及量具。

四、评分要求：

1.产品质量90分。

2.设备文明操作与安全生产10分

五、考试内容标准：
（一）操作技能标准
1.按照《加工中心操作工国家职业标准》中规定的国家职业资格三级（高级工）为主，部分内容参照二级（技师）要求实施。

（二）相关知识与技能

1.手动编程和自动编程；

2.铣削加工的工艺设计、程序编制与加工；

3.数控铣加工要素：平面的加工、轮廓的加工、曲面的加工、孔类的加工、槽类的加工、螺纹的加工；

数控车方向大纲
一、能力要求
数控加工设备(车)熟练使用能力；考察产品制作的质量、效率、成本、安全和环保意识；制作产品过程中的识图、编程能力及运用专业知识处理问题的综合能力；产品加工中的创新能力等方面的测试。
二、考试时间、考试方式、考试分值：
1.考试时间为240分钟；
2.考试方式为数控车加工实践操作；
3.试卷满分为100分。
三、实践考试题目类型、材料、设备及工量具：
1.数控车加工实践操作（单件）；
2.考试零件的材料：45#钢（现场准备）；
3.考试设备：数控车床（现场准备）；
4.工量具准备：考试现场准备工具、刀具及量具。
四、评分要求：
1.产品加工工艺制定10分。
2.产品质量80分（零件质量）。
3.设备文明操作与安全生产10分
五、考试内容标准：
（一）操作技能标准
按照《数控车工国家职业标准》中规定的国家职业资格三级（高级）为主, 部分按照《数控车工国家职业标准》中规定的国家职业资格二级（技师）要求实施；
（二）相关知识与技能
1.手动编程；
2.车削加工的工艺设计、程序编制与加工；
3.数控车加工要素：内、外圆的车削，圆弧的车削，内、外沟槽的车削，内、外螺纹的车削，内外锥度，端面槽的车削；
4.数控机床试切加工，了解机械加工精度与测量方法。
（四）《工业产品设计》实训指导教师技能考试大纲

1、 知识与能力要求

能熟练掌握Inventor设计软件的应用，能根据给出的信息分析得到产品应有的功能，并能设计出满足产品功能要求的相应结构，要求产品结构合理，零部件之间连接关系恰当，产品应运用合理的造型与色彩，具有一定的美感。并掌握零部件装入与零部件约束等操作。

二、考试时间、考试方式、考试分值：
1.考试时间为180分钟
2.考试方式为实践操作。
3.试卷满分为100分。
三、实践考试题目内容：
1.第一模块：基础设计
考试内容：在考试现场根据给出的设计图完成现有产品模型建立与设计表达。需提交的文件包括产品的零件、部件、工程图、效果图及动画。
考试形式：现场操作。
2.第二模块：设计创新
内容：在考试现场根据给定的设计要求，完成产品的设计创新、模型建立与设计表达。
形式：现场操作。
（五）《服装》实训指导教师招聘专业技能考试大纲
一、说明
1.考生自备剪刀、划粉、尺、镊子、锁芯锁壳等缝纫工具。

2.考试场地设备及面辅料由考场统一准备：

（1）设备：工业缝纫机、熨烫台、烫斗、拷边机等常用设备。

（2）面料辅料：制作主面料、缝纫用线、粘衬、打样纸等。

二、考试内容
1.样衣裁剪制作

（1）根据所给款式图进行结构制版。
（2）进行面料、辅料裁剪。

（3）根据款式要求进行成衣工艺制作。

2. 参考成衣规格

款式名称:女式时尚合体上衣    

	部位
	后衣长
	背长
	胸围
	腰围
	肩宽
	袖长
	袖肥
	袖口宽

	165/84A
	54
	38
	92
	74
	36
	60
	32
	13


注：服装的松量以合体美观为前提，对未注尺寸的部位，可根据款式图自行设计。
款式图：

[image: image1.jpg]


  
款式特征：翻驳领，前身一粒扣，四开身结构，腰线处做横向分割，腰上做纵向刀背分割，前身两侧刀背缝分割线以下做工字褶，衣摆前部向下倾斜，前中衣摆形成开角。袖子为合体一片袖结构。

三、考试时间
上午9:00开始测试，至下午16:30，中午休息1小时，共计6个半小时。

